Uitnodiging jonge wijnenproeverij (Regio 35)

Wijnen maak je doorgaans niet alleen voor jezelf, maar je wilt je product ook graag laten proeven door familie en vrienden.
Je hebt ongetwijfeld jezelf weleens de vraag gesteld: “Er is iets mis met mijn wijn, maar ik weet niet precies wat”.  
Daarom is het altijd nuttig om jonge wijn te laten proeven door mensen  met verstand van zaken. 
Hierdoor kun je mogelijk nog wat bijsturen, nu of in de toekomst, en zo een mooie fles eigen wijn op tafel zetten.
Voor de een is deze stap toch nog een drempel (wat zullen ze er wel niet van zeggen), voor meer ervaren wijnmakers de gewoonste zaak van de wereld. 

Voor deze proeverij hebben we van Eli Smits, die als keurmeester ook lid is van onze regio, het aanbod ontvangen om dit voor onze regio te organiseren. 
Dit doet hij samen met Jaap Gaag.
En  mooi om te melden dat we hiervoor terecht kunnen bij Ad van Laarhoven in De Moer, lid van onze regio.

[bookmark: _Hlk156072253]Deze wijnproeverij  wordt gehouden:
-              Op woensdag 5 juni 2024 van 19.00 u tot ca 22.00 uur
-              Ad van Laarhoven, Middelstraat 41, 5176 NH De Moer 
De kosten van deelname zijn € 10,00 per persoon, ongeacht of je wijn laat beoordelen of alleen proeft. Je krijgt hiervoor een tikkie. 
Aanmelden kan via regio35@wijnbouwersderlagelanden.nl (Naam, lid nr, tel. nr. en of je wel of niet wijn aanlevert)

Wat verstaan we onder een jonge wijnenproeverij?
Dit soort proeverijen zijn in het verleden bij onze vereniging doorlopend georganiseerd en zijn bedoeld om de wijnen van het afgelopen jaar te beoordelen. 
Hierbij kunnen we elkaar feedback geven waardoor de kwaliteit van je wijn sterk kan verbeteren. En juist in dit stadium is dat belangrijk en vaak nog mogelijk.

Dat proeven doen we met respect voor elkaar! “Wij maken geen fouten, we vergissen ons slechts”

Vanuit de vereniging  zorgen we voor “Kwispedoors” ofwel wat minder charmant genaamd spuug-emmers. We gaan immers proeven en daarbij is drinken minder van belang, 

De keurmeesters
Eli Smits werkt bij deze proeverij samen met mede keurmeester Jaap Gaag. Eli en Jaap zijn opgeleid tot wijnkeurmeester en in staat om de goede en minder goede aroma’s in onze wijnen van jaargang 2023 te bespreken. Een mooie samenwerking derhalve. 










Wijnglazen
[image: Wine tasting proefglas d47 67xh155mm 215ml]
Elke deelnemer neemt liefst 4 wijnglazen mee van het type “Degustatieglas”. Dit zijn glazen die in de 50-er jaren van de vorige eeuw zijn ontworpen door een Franse wijnmaker, met als bedoeling dat door hetzelfde ontwerp wijnglas te gebruiken geen smaakverschillen optreden. Iedereen proeft hetzelfde en dat is belangrijk bij een keuring/proeverij.
Heb je de glazen nog niet, dan je ze wellicht nog  bestellen via onze webshop https://www.wijnbouwersderlagelanden.nl . 

Aanmelden
We hebben bij deze bijeenkomst een limiet van 20 deelnemers waarbij degenen die wijn laten keuren uiteraard voorrang hebben. Degenen die alleen willen proeven zijn natuurlijk van 
harte welkom en kunnen deelnemen als het binnen de limiet past. We hanteren hierbij de volgorde van aanmelding.
Wijn inleveren ter keuring betekent dus ook aanwezig zijn om te proeven en erover te vertellen!
Op de avond is er ruimte voor maximaal 15 flessen om te keuren. Als je twee flessen wilt laten keuren of meer, krijgt 1 fles voorrang. De overige flessen kunnen worden meegenomen bij onvoldoende aanbod.
Aanmelden kan via regio35@wijnbouwersderlagelanden.nl (lid nr, naam, mobiele tel. nr, en of je wijnen inlevert)

Waar moet je rekening mee houden bij de jonge wijnenproeverij?
· Flessen worden aangeleverd vlak voor de keuring. 
· Witte en Rosé wijn liefst rondom 10 gr C en Rood rondom 20  gr C. 
· Lever volle flessen in met een inhoud van tenminste 750 ml.
· Zorg dat jouw naam of de naam van je wijngaard op de fles staat.
· Als je wijn inlevert vinden we het fijn als je 2 flessen van dezelfde wijn kunt mee nemen. Mocht dat niet mogelijk zijn, bijvoorbeeld als je net bent begonnen en nog maar 
een zeer beperkte voorraad hebt, dan kunnen we het met 1 fles doen maar het worden dan wel erg kleine hoeveelheden per glas. 
· Neem je logboek of aantekeningen van betreffende partij mee, zodat je kunt aangeven welke behandeling/toevoeging heeft plaatsgevonden.  Na het proeven nemen we namelijk tijd om te bespreken wat er goed is en wat kan worden verbeterd. 
· Neem indien beschikbaar ook het keuringsrapport van het wijnlab mee. 
· [bookmark: _Hlk156135395]Geef bij aanmelding op welke categorie wijn je wilt inleveren, volgens onderstaande punt
· Vul hiervoor onderstaande tabel in (copy/paste in de aanmeldingsmail).








	Naam inzender

	

	Druivensoort

	

	Wit

	

	Rosé

	

	Rood

	

	Droog *

	

	Medium  *

	

	Zoet *

	

	Houtopvoering  wel/niet

	

	Malo wel/niet

	

	Alcoholpercentage **

	

	Overige bijzonderheden

	


* Wij houden de volgende definities aan: Droge wijn heeft een restsuiker van 0 tot 10 gram per liter, medium van 10 tot 30 gram en meer dan 30 is zoet.
**  Alcohol percentage geschat (of precies als je een labo analyse hebt)
De wijnen worden groepsgewijs per karakterkenmerken door de keurmeesters beoordeeld.
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